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Y Betteraves BIO Céleri rapé sauce cocktail
vinaigrette moutarde a I'ancienne

Chou fleur BIO vinaigrette

X Salade iceberg et mimolette
(mayonnaise ketchup)

A N E Salade coleslaw rouge
Salade de mache et cro(itons 8

(chou rouge, carotte, mayonnaise)

Réti de porc au jus

Croq veggie tomate

Mélange d'automne

Q

. . Saucisse Catalane
Pizza des cimes
(pommes de terre, creme fraiche, fromage a

raclette, oignon, mozzarella et emmental rapé)

Repas de Noél

Pané de blé épinards et fromage

(courge butternut potiron panais patate douce)

Brie

Haricots verts BIO persil Lentilles BIO a la paysanne

Buchette mi-chévre

Compote pomme abricot

Fromage frais aux fruits

Tomme des Pyrénées IGP

Fromage frais nature et sucre Saint Nectaire &C

Compote pomme fraise

Fruit de saison BIO

Q

%s

Carottes rapées BIO vinaigrette

E Salade chouchou BIO

(chou blanc et rouge BIO sauce fromage blanc)

- Pavé de merlu sauce orientale

(cannelle, tomate, raisins pruneaux et abricots secs)

Semoule BIO

Yaourt nature et sucre

Yaourt aromatisé

Produit BIO
23 Label Rouge ¢
= Issu des régions ultra-périphériques

<

2

@ Flan patissier
Banane BIO 3
aad % Tarte grillée aux pommes
Fruit de saison BIO Q 1 ) i
Annivergaires
Gouda
Cookie
Fruit

Jus de pommes

= L
Appellation d'Origine Protégée ’.N Péche responsable Q Spécialité du chef
Indication Géographique Protégée 35. Viande racée :N : Nouvelle recette
a*
Appellation d'Origine Contrélée gﬁ/ Bleu Blanc Cceur
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Q

Viande d'origine Frangaise

Production locale

Viande de beeuf d'origine frangaise - Viande de porc et volaille crues d'origine frangaise



