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Sauté de porc sauce hongroise
Jambon blanc . . -
. (champignon, piment doux, tomate) Salade de tomates ) Betteraves vinaigrette
CEufs durs mayonnaise o Melon vert et jaune
Croq veggie a la tomate
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Steak de colin froid et Mayonnaise

au pesto

Salade de coquillettes
(huile d'olive tomate basilic ail)

Fromage frais sucré
Fruit de saison

Barre de chocolat
Camembert
Compote de pommes
Multi fruits

Production locale
Viande racée

Spécialité du chef
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Blé pilaf

Vache qui rit

Compote pomme fraise

Cookie aux pépites de chocolat

Gouda

Fruit de saison
Jus de pommes

Produits BIO

Label Rouge

Viande d'origine
Frangaise

Boles de picoulat
Bouchées au pistou sauce aux olives

Tortillas tomates poivrons
(ceuf, pommes de terre, thym, laurier)
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Salade de boulgour a I'orientale (oignon,
pois chiches, cumin, tomate, raisin &
abricot sec)

Carottes a l'ail

Yaourt aromatisé
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Flan patissier

Cake aux fruits

Madeleine
Edam Saint Paulin
Fruit de saison
Multi fruits

Salade de pommes de terre a la catalane
(tomate, poivrons, oignons, olives verte)

Fruit de saison

Pailloline
Petit Louis
Compote de pommes
Jus de pommes

Appellation d'Origine Protégée

Compote de pommes
Jus d'ananas

Bleu blanc cceur
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Péche responsable
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Plat végétarien

Nouvelles recettes

Appelation d'origine
contrélée

Indication Géographique Protégée

Viande de beeuf d'origine frangaise - Viande de porc volaille agneau crues D'origine frangaise



