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Du 28 avril au 02 mai 2025 Maternelles Narbonne
LUNDI I MARDI | MERCRED/ | JEUDI I VENDREDI
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| LE JoUR DU (<) |
Salade de boulgour a l'orientale
P . . . & . . Sauté de beoeuf aux olives Salade coleslaw
Céleri rémoulade (oignon pois chiches cumin tomate raisin o .
) Semoule a I'ltalienne (carotte et chou blanc mayonnaise)
& abricot sec)
Axoa de boeuf
, ) . Calamars a la Romaine Semoule Picoussel au Cantal
Emincé de pois sauce basquaise F E R I E
) Printaniere de légumes
. . Gratin du sud (courgette, tomate, . .
Papillons et Emmental rapé ) . , . Brie (pommes de terre, haricots vers,
ail, basilic, béchamel, fromage rapé) . .
petits pois, carottes)
N
. . Mousse au chocolat Gateau fraicheur haripéche (amandes,
Compote pomme banane Fruit de saison R . A . .
Creme dessert vanille péches au sirop, haricots blancs)
Flibustier
Saint Paulin
Fruit de saison
Jus d'orange
. . 4 N S B .
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' Frangaise

Viande de beeuf d'origine frangaise - Viande de porc volaille agneau crues D'origine francaise



