
MENUS SCOLAIRE
Semaine du 15 au 19 Juin 2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Entrée
Taboulé Macédoine Duo céleri carottes Friand au fromage Melon

Salade de cœur de palmier Duo tomate maïs Friand a la viande * Carottes bâtons 

Plat Principal Pizza Grecque
Tortellini ricotta Epinard 

sauce crème
Chipolatas Poisson pané Haché de veau milanaise

Sans porc
Sans viandes

Saucisse de volaille 
Boulette végétarienne Colin a la milanaise

Accompagnement Salade verte *** Purée de patate douce Ratatouille Riz

Produit laitier
Buche de chèvre à la coupe Vache Picon Flan nappé caramel BIO

Fromage blanc nature BIO
+ sachet de sucre

Emmental

Tartare ail et fines herbes Flan chocolat Fromage blanc aux fruits Tomme blanche

Dessert
Abricot Compote pomme banane Galette céréales Madeleine Semoule au lait 

Compote pomme fraise Plumetis vanille Quatre Quart Riz au lait

Gouter
Emmental

Pain
Pomme-Jus d’ananas

Origine France
Appellation d’origine protégée
Certification environnementale niveau 2
Fruits et Légumes de saison
Haute valeur environnementale
Filière Marine Engagée
Agriculture biologique

Présence de porc *
Œuf de France
Label Rouge
Produit Local
Viande bovine Française
Viande porcine Française
Volaille Française

Pizza grecque : Tomates concassés / Courgettes / Fromage de chèvre / Oignons / 
Mozzarella / Emmental / Basilic / Pate a pizza
Sauce crème: Crème légère / Roux / Bouillon / Oignon / Carottes 
Mélange fraicheur : Carotte / Poivron rouge / Concombre / Mais
Salade Alaska : Iceberg / Carotte / Concombre
Sauce milanaise : Pulpe de tomate / Roux / Oignon / Carotte / Thym / Concentré de 
tomate / Bouillon

MENU VEGETARIEN

ELEMENTAIRE


